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Okologisk Marcipan

- Vi skifter design

v Du far samme gode produkt - nu i et nyt design, der tydeligt
viser, at det er en gkologisk variant.

ODENSE @kologisk Marcipan

Indeholder 55% fintrevne og let-bitre Brug ODENSE
gkologiske mandler, som giver en rigtig @kologisk Marcipan
god, ren og fin mandelsmag. til; Konfekture og
............................................................. ﬂ¢deb0|lebunde,
Varenr. 102570 kransekage og andet
Kolli: 10 x 1 kg rulle bagvaerk, mazariner

og fyldninger.
102570 @KOLOGISK MARCIPAN 55%
(DK-@KO-100) 1 KG

Ingredienser: kalogiske MANDLER fg'ﬁ""{iﬁ_k._ﬂ'"ﬂ""‘ﬂ L1009
(55%), akologisk rarsukker, vand, ALz, 1842 kJ (464 lcal)
akologisk glukosesinup, 299
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- hefaf mesltede fedisyrer 23
Opbevares tart og keligt Kulhydrat g

- herat sukkerarter g
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KONSISTENS: FINTREVET ® ® @ GROFTREVET
MANDELSMAG: LETBITTER @ ® ® MEGET BITTER

Lige siden etableringen i 1909 har Odense Marcipan haft fokus pa "marcipan af bedste kvalitet”.
Vi tilbyder et fleksibelt og rationelt sortiment af marcipanmasser og ingredienser til bagning, dessert- og konfektfremstilling til dig,
der ikke vil ga pa kompromis med kvalitet og god smag. Find inspiration, tips og tricks pa www.odense-foodservice.dk
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http://www.odense-foodservice.dk/
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